
 

Construido de conformidad con los requisitos de seguridad y las normas higiénico-sanitarias DIRECTIVA 2006/42/RC 
(Directiva sobre máquinas) y Reglamentos 1935/2004/CE (Equipos en contacto con productos alimenticios). 

      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      

     
     
     
     

      
      
      
      

              
              
              
              
              
              
              
            
            
            
            
              
              
              
              
              
              
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TPE1200 Máquina Peladora Manual 
Especialmente diseñada para embutidos curados 

CARACTERISTICAS TÉCNICAS 

TIPO PRODUCTO SALCHICHAS CURADAS – PIEZAS CILINDRICAS 
RANGO DE CALIBRES MULTIFORMATO 40 mm A 110 mm 
LARGO DE PRODUCTO Mínimo 700 mm a 1200 mm 
PRODUCCIÓN APROX. 4 - 6 PIEZAS/MINUTO – SEGÚN PRODUCTO 
TIPOS DE TRIPA CELULOSA, COLAGENOSA, FIBROSA, HUKKI 
DIMENSIONES W86cm x L122cm x H152cm 
SISTEMA DE CONTROL BOTONERA, IP68 
POTENCIA 220 v / I / 50-60 Hz 
AIRE COMPRIMIDO 6 BARES 
CERTIFICADOS DE CALIDAD CE, CSA, UL 

 

 
La máquina TPE1200 Peladora Manual es un equipo compacto y portátil diseñado para ayudar a extraer 
las puntas con los clips y la tripa de barras de embutidos curados de una forma rápida y eficaz.   
 
Asegura resultados uniformes y reduce tanto el estrés físico como el riesgo físico de los operadores 
manejando las barras de embutido.  No se requiere de ninguna herramienta externa.  Es fácil usar y tiene 
un arranque con doble botón para asegurar la seguridad del operador.  
 
El sistema de corte de puntas es ajustable.  Hay un cabezal de soplado para separar la tripa, y una cuchilla 
lineal para ayudar a sacar la tripa fácilmente a mano, todo en una operación sencilla.     
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MÁQUINA DE PELADO MANUAL 
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DIMENSIONES 

 
✓ Sistema de corte de puntas, cabezal soplador para separar la tripa y una cuchilla de tripa 

integrados. 
 

✓ Segura y fácil de usar tanto por 1 operador como por 2 operadores. 
 

✓ Acceso a todos los rincones. 
 

✓ Con ruedas para fácil posicionamiento.   
 

✓ Caja para recoger las puntas y clips.   
 

✓ Funcional y práctica. 
 

 

Construida con materiales robustos e higiénicos para uso en la industria alimentaria, es fácil de limpiar y 
resistente a productos químicos y altas presiones.   
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