MPE

ROBUSTESA

Maquina totalment construida
amb acer inoxidable i peces
d'alt rendiment.

FIABILITAT

Sistema controlat per pc
industrial i mecanismes
servomotoritzats el que la fan

fiable, precisa i constant.

HIGIENE

Fabricada tota amb materials
perque pugui ser rentada amb
els estandards més exigents al
seu ambient alimentari.

PELADORA D’ALT
RENDIMENT

SISTEMA PATENTAT

DISSENYADA ESPECIALMENT PER A PELAR EMBOTIT CURAT

La peladora MPE1200 esta dissenyada per eliminar el budell (ja sigui cel-lulosa,
col-lagen o fibrosa) de les barres d'embotits curats abans de tallar-les.

La maquina ha d'anar acoblada a un modul d'hidratacié que estova els budells abans
de pelar-los.

La peladora té una capacitat de produccié de fins a 1.300 peces/hora i una longitud
estandard per allotjar productes de minim 500 mm fins a 1.200 mm (aquesta mesura
es pot modificar sota comanda).

La maquina peladora consta de dues zones d’extraccié. Una, on es retiren les puntes
amb el clip de les barres d'embotit curat; i una altra, en qué s'extreuen els budells.

Amb la maquina s'ofereixen una gamma de motlles intercanviables per poder pelar
productes amb un rang de calibres entre 35 mm i 110 mm.

Esta construida amb materials robustos i higiénics per al seu Us a la indUstria
alimentaria, és facil de netejar i resistent a productes quimics i altes pressions.

Construida donant conformitat als requisits de seguretat i les normes higiéniques i sanitaries de la DIRECTIVA 2006/42/RC (Directiva
sobre maquines) i als Reglaments 1935/2004/CE (Equips en contacte amb productes alimentaris).



PELADORA D’ALT
RENDIMENT — MPE +
RMPE

QUALITAT | PRODUCTIVITAT

Sistema de Pelat Automatic d'Alta Precisié: La maquina compta amb
un sistema de pelat automatitzat que assegura l'extracciéo completa i
uniforme del budell (cel-lulosa, col-lagen, fibrosa, Hukki) sense danyar
el contingut del producte. Aquest sistema garanteix un alt rendiment,
amb la capacitat de pelar grans volums sense perdre qualitat.

Velocitat de produccid: La maquina esta equipada amb servomotors
d'alta poténcia que permeten un procés de pelat rapid, reduint
significativament els temps de produccid. Podeu processar més de mil
unitats d'embotit per hora, optimitzant I'eficiencia operativa.

Tecnologia de Tall d'Alta Precisié: Equipat amb fulles d'acer
inoxidable d'uUltima generacid, el sistema de tall assegura una
separacié perfecta de la panxa sense afectar la qualitat del producte
final. Les fulles son facils de mantenir i reemplagar, garantint una
llarga vida util.

Control Digital i Pantalla Tactil: El tauler de control digital amb
pantalla tactil permet als operaris configurar facilment els parametres
de la maquina, com la velocitat, la pressié i el temps de pelat, amb
gran precisio. A més, la interficie intuitiva facilita I'operacié i el
monitoratge del procés en temps real.

Construccié Robusta i Materials d”Alta Qualitat: Fabricada amb acer
inoxidable d’alta qualitat, la maquina ofereix resisténcia a la corrosié
i facilita el manteniment. El disseny robust garanteix una llarga
durabilitat fins i tot en entorns de treball exigents.

Baix Consum Energétic: Amb un sistema d'optimitzacié energeética, la
maguina minimitza el consum eléctric, cosa que contribueix a reduir
els costos operatius sense comprometre'n el rendiment. Inclou
tecnologia Industria 4.0.

Sistema de Seguretat Avangat: La maquina esta equipada amb
multiples sistemes de seguretat, com ara sensors de seguretat que
detenen el funcionament en cas de qualsevol anomalia, evitant
accidents o danys a l'equip.

Construida donant conformitat als requisits de seguretat i les normes higiéniques i sanitaries de la DIRECTIVA 2006/42/RC (Directiva
sobre maquines) i als Reglaments 1935/2004/CE (Equips en contacte amb productes alimentaris).



SOSTENIBILITAT

GESTIO DE RESIDUS

Sostenibilitat i Reducci6 de Desaprofitaments:
Gracies al seu disseny eficient, la maquina redueix
al minim les deixalles de budell, cosa que
contribueix a una major sostenibilitat en el procés
de produccio.

D'una banda, recull les puntes de budell amb el clip
i les transporta a un punt de recollida. En aquest
punt es connecta un aspirador que les posa en un
contenidor, opcionalment se li pot acoblar un
triturador per reduir la mida dels residus, a més si
és necessari se li pot acoblar una altra estacié per
separar els clips dels trossos de budell.

Amb el budell fem el mateix, I'extraiem amb una
turbina que les transporta a un contenidor o
opcionalment a un triturador.

PRESTACIONS

CARACTERISTIQUES TECNIQUES

TIPUS DE PRODUCTE A TRACTAR EMBOTIT CURAT — PECES CILINDRIQUES

CALIBRES DELS PRODUCTES DE 35mm FINS 110mm ESTANDARD

LONGITUD DELS PRODUCTES DE 500mm FINS 1200mm — MIDES ESPECIALS DISPONIBLES
PRODUCCIO FINS A 1300 PECES/HORA — SEGONS TIPUS DE PRODUCTE
TIPUS DE TRIPA CEL-LULOSA, COL-LAGEN, FIBROSA, HUKKI

MIDES LLARG: 4055mm x AMPLE: 3915mm x ALT: 2020mm
SISTEMA DE CONTROL PANTALLA TACTIL IP69K

CERTIFICATS DE QUALITAT CE, CSA, UL
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Construida donant conformitat als requisits de seguretat i les normes higiéniques i sanitaries de la DIRECTIVA 2006/42/RC (Directiva
sobre maquines) i als Reglaments 1935/2004/CE (Equips en contacte amb productes alimentaris).
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SUPPLIES [l
Item Description
A Detergent or additive tank =
B Water supply - 11/2" - (25 + 30 m3/h)
C Hot water supply - 1/2* - (2'2 m3/h) - =]
D Water drain - @104 mm I w01 1. 1998
E External heat pump connection (Optional)
F Hot water return - 1/2°
* Recommended free distance
G Tips exhaust - 263’5 mm = : —
H ) Layout/Dimensions Peeling Line
Gut exhaust - @104 mm Obdo | Escals m::-a Peso
| Elech ly - 3FaT - 400 VAC - 12 kW - bxk mm2
ectic:supply. i % ARC | opc| 140 | o a3 2500 kg
J Pneumatic supply - @12 mm - 420 /min. {tecno | ==
ol RMPE1200-5 + MPE1200-5
Nt Gecument £ exciuts | Coafenca Lt 3eva cip, PABICSUR | U3 10 w31k Parnis seme rew comsantnent par wstt e ArTTecRO L

Arctecno Aplicaciones, S.L.

Av. Alba Rosa, 50
A Rc 17800 - Olot (Girona - SPAIN)
Teléfon: +34 972 280650
tec no Correu electronic: info@arctecno.com

www.arctecno.com

N

Construida donant conformitat als requisits de seguretat i les normes higiéniques i sanitaries de la DIRECTIVA 2006/42/RC (Directiva
sobre maquines) i als Reglaments 1935/2004/CE (Equips en contacte amb productes alimentaris).
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